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GASTRO PROFESSIONAL
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Profesjonalne produkty dla obiektow gastronomicznych

Gastro 4 Maszynowe mycie naczyn J—
pl’OfESSiOI’Iﬂ' Mycie naczyn i szkta w profesjonalnych zmywarkach.

5 Maszynowe ptukanie naczyn
Plukanie naczyn i szkta w profesjonalnych zmywarkach.

Sol w tabletkach
Srodek obnizajgcy twardos¢ wody.

6 Reczne mycie naczyn
Reczne mycie naczyn przy pomocy silnego koncentratu.
Odkamieniacz powierzchni
Odkamienianie urzadzen ze stali nierdzewne;.

7 Piece konwekcyjno-parowe
Czyszczenie przypalen w piecach konwekcyjno-parowych.

8 Piekarniki, grille

Czyszczenie przypalen z piekarniow i grilli.

Powierzchnie ze stali nlerdzeWHEI Spétka Cormen zostata zatozona w 1994 roku Bystfici nad Perndtejnem,
Nabtyszczanie powierzchni i urzadzen ze stali nierdzewne;. w sercu Republiki Czeskiej. Sa producentem takich marek jak Isolda, Isofa,
. Krystal, Cleamen, Vakavo i Tongo. Rzetelny rozwdj i ciagte udoskonalanie linii
9 Na SIIny “USZCZ produkceyjnej, klasyfikuje ja w czotdwce czeskich firm w swojej dziedzinie.

Do czyszczenia opornego tuszczu. Krem do rak Isolda jest jednym z najlepiej sprzedajacych sig produktow

H : w przemysle i branzy BHP. Nasze produkty, ktére dostarczamy gtéwnie
10 ;I;elggg;tgsggg&spﬁgg’:g na rynek profesjonalny poprzez szerokg i niezawodng sie¢ dystrybutoréw,

zapewniajg perfekcyjna czystos¢ i higiene w najwazniejszych branzach
11 Food Professsional przemystowych. Przestrzegamy zasad dobrej praktyki wytwarzania
Produkty dla przemystu spozywczego. i ekologicznej gospodarki i posiada normy ISO 9001 i1SO 14001.

PROFESJONALNE SRODKI CZYSTOSCI

Produkty do mycia, czyszczenia i biezacego utrzymania najbardziej wymagajacych obiektow gastronomicznych.

CORMEN jest czeskg spotka, ktdra od ponad 20 lat zajmuie sie produkcjg i rozwojem profesjonalnych srodkow czyszczacych dla rynku przemystowego.
Podczas rozwoju kfadzie duzy nacisk na jakos¢ a przy tym rozsadng cene. Dzigki swojej wysokiej uzytecznosci produkty marki CLEAMEN bardzo szybko
zyskaty sobie popularnos¢ wsrdd klientow. Obecny, profesjonalny system czyszczenia Cleamen rozrost sie 0 nowg specjaing game produktéw ktdra
nazywa si¢ Gastro professional, przeznaczong dla najbardziej wymagajacych placowek gastronomicznych. Nowa linia stanowi uzupetnienie juz istniejacej
linii produktow do przemystowego mycia naczyr i konserwacji sprzetu gastronomicznego. Nazwa Gastro Professional sugeruje, ze sg to produkty
najwyzszej jakosci dajace niezwykle wysoki efekt przy bardzo niskim dawkowaniu. Sg to produkty do utrzymania czystosci i doskonatej higieny, oraz
catego spekirum operacyjnego w zaktadach przetwdrstwa spozywczego. Produkty te sg przeznaczone przede wszystkim dla klientéw, ktdrzy wymagaja
profesjonalnych produktow w swojej ofercie ale réwniez dajemy mozliwos¢ prowadzenia dla nich doradztwa i serwisu. Dlatego firma CORMEN zapewnia
wsparcie w formie konsultacji i statego opiekuna klienta, niezaleznie od tego, czy sg dystrybutorami, czy tez ich klientami koricowymi i w razie potrzeby,
uwzgledniamy wszelkie porady i prezentacje w obszarze zmywania naczyn i innowacyjnych rozwigzan w kuchni.

e serwis i doradztwo

e monitorowanie wynikow i stata
optymalizacja procesu mycia

e minimalizacja kosztow
® niskie dawkowanie
e profesjonalne dozowniki do zmywarek

e mozliwosc opracowania HACCP

e ochrona Srodowiska

WSPARCIE PROFESJONALISTY

Nieodzowng czescig Cleamen Gastro professional jest wsparcie konsultanta-doradcy.

Regularne wizyty z wszelkg pomocg i profesjonalnym wsparciem.

Pomiar twardosci wody, pH, kontrola zakamienienia zmywarki, mozliwo$¢ zdezynfekowania zmywarki.

Porady dotyczace pomiaru stezenia koncentracii, substanciji czynnych w roztworze myjacym(miareczkowanie).
Doradztwo w zakresie HACCP.

Bezptatne przygotowanie planéw sanitarnych.

Regularne kontrole wydajnosci Srodka przy pomocy dziennika serwisowego.

Mozliwos$¢ zakupu (lub uzyczenia ) urzadzenr dozujgcych renomowanego producenta Brightwell.

Mozliwosc obopoinej wspdtpracy przy kolejnych projektach w zakresie przestrzeni gastronomiczne;.
Mozliwos¢ wspdtpracy i wsparcia na profesjonalnych wystawach, targach, imprezach promujgcych marke.

POMIAR MIARECZKOWANIE

e pomiar stezenia roztworu myjgcego w zmywarkach
e mozliwosc¢ uzyskania walizki do miareczkowania
Z kompletnym przeszkoleniem

TECHNIKA APLIKACJI

Obecny trend w gastronomii to maksymalne przyspieszenie pracy. Praktyczne srodki pomocnicze do aplikacji roztwordw myjacych

i czyszczacych oraz koncentratéw znacznie utatwiajg prace, zwigkszajg produktywnosc, a tym samym znacznie oszczedzajg czas.
Regularne stosowanie prawidtowej techniki aplikacji i wszystkich srodkéw pomocniczych pozwala osiggngé najwyzszy poziom czystosci
przy zachowaniu niskich kosztéw czyszczenia.
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GASTRO PROFESSIONAL
MASZYNOWE MYCIE NACZYN

Przeznaczony do mycia naczyn i szkta w profesjonalnych
zmywarkach. Nie nadaje sie do naczyn z metali
kolorowych i aluminium.

|

Ptynny, bezfosforanowy, wysoko skoncentrowany srodek
czyszczacy, przeznaczony do wszystkich rodzajow
profesjonalnych zmywarek do naczyn i szkta

z automatycznym dawkowaniem. Osigga wyzszy efekt
myjacy juz przy niskim dawkowaniu i wiasciwym
ustawieniu zmywarki w zaleznosci od twardosci

wody. Srodek jest rowniez stosowany do mycia szkta
po napojach. Do ptukania uzyj Gastro professional
maszynowe ptukanie naczyn.

stopien zanieczyszczenia [ ] [ | [ I |
Gastro dozowanie g/I 0,5 15 3
professional pH roztworu 10,7 11,4 11,9

pH koncentratu: 14

6 kg VCGSM060099
12kg VCGSM120099
24kg VCGSM240099
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stopien zanieczyszczenia

dozowanie g/l

pH roztworu

GASTRO PROFESSIONAL

GASTRO PROFESSIONAL

MASZYNOWE PLUKANIE NACZYN

Przeznaczony do ptukania naczyn i szkta w profesjonalnych zmywarkach.
Nie nadaje sie do naczyn z metali kolorowych i aluminium.

Ptynny, wysoko skoncentrowany srodek do ptukania i nabtyszczania naczyn

i szkta w profesjonalnych zmywarkach z automatycznym dawkowaniem. Zapobiega
powstawaniu Sladéw po osadach mineralnych, usuwa resztki zanieczyszczen

z mytych naczyn i zapewnia btyszczacy wyglad. Nadaje sie jako druga faza po
zmywaniu naczyn, czym jest wtasciwie ptukanie i neutralizacja po $rodkach Gastro
professional maszynowe mycie naczyn. Do ptukania automatycznego

z automatycznym dawkowaniem, nalezy ustawi¢ pompe dozujgcg wedtug
twardos$ci wody i zgodnie z warunkami pracy w zakresie 0,2 — 1 g/l wody.

[ ] (I | L 51 VCGS0050099
0,2 0,5 1 101 VCGS0100099
7 6,4 6 201  VCGS0200099
pH koncentratu: 2 *2001 VCGS0920099

* Produkcja pod zamdwienie

GASTRO PROFESSIONAL

*240kg VCGSM924099

* Produkcja na zamowienie

NEUTRALNE MASZYNOWE PLUKANIE NACZYN -

Produkt przeznaczony do mycia naczyn i szkta w profesjonalnych zmywarkach,
w tym naczyn wykonanych z metali kolorowych i aluminium.

Ptynny, wysoko skoncentrowany srodek do ptukania i nabtyszczania naczyn i szkta

w profesjonalnych zmywarkach z automatycznym dawkowaniem. Zapobiega
powstawaniu $ladéw po osadach mineralnych, usuwa resztki zanieczyszczen z mytych
naczyn i zapewnia btyszczacy wyglad. Jest odpowiedni jako druga faza po umyciu
naczyn srodkiem Gastro professjonal maszynowe mycie naczyn Plus, ktéry zawiera
aktywny chlor. Do ptukania maszynowego z automatycznym dozowaniem ustawic¢
dozowanie zgodnie z pomiarem twardosci wody w zakresie pracy 0,2 — 1 g/l wody.

Gastro

professional

MASZYNOWE MYCIE NACZYN PLUS

m do ptukania

Nadaje si¢ do mycia w profesjonalnych zmywarkach do naczyn biatych i czarnych, <= - Quantura 10, Rinse

oraz szkia. Nie nadaje si¢ do naczyn z metali kolorowych i aluminium. m do mycia

. - Quantura 10, Detergent
Ptynny, bezfosforanowy, wysoko skoncentrowany Srodek czyszczacy, przeznaczony

do wszystkich rodzajow profesjonalnych zmywarek do naczyn oraz szkta

z automatycznym dawkowaniem. nadaje sie do stosowania w miejscach z bardzo twardg
wodg i skutecznie myje nawet duze zanieczyszczenia. Wyzsza efektywnos¢ Srodka -.
przejawi si¢ zwtaszcza podczas usuwania ttuszczu, plam po kawie i herbacie. Zawiera

aktywny sktadnik DEZICHLOR. Zapewnia ekstremalnie wysoki potysk naczyniom ze stali

nierdzewnej. Do ptukania uzyj Gastro professional maszynowe ptukanie naczyn.

stopien zanieczyszczenia ]  u [ I |
dozowanie g/I 0,5 1,5 3
pH roztworu 10,7 14 11,9

pH koncentratu: 14

6kg VCGSP060099
12kg VCGSP120099
24kg VCGSP240099
*240kg  VCGSP924099

* Produkcja pod zaméwienie

g e a1

stopien zanieczyszczenia n | | [ I B | 101 VCGSN100099

dozowanie g/l 0,2 0,5
pH roztworu 6,9 7

pH koncentratu: 6

m zmigkczanie wody

OL W TABLETKACH

)

Przeznaczona do zmigkczania wody w urzadzeniach kuchennych.

Srodek obnizajacy twardo$é wody. Dozuje sie go do zmiekczacza wody. Przy niskim
stopniu twardosci wody nie jest konieczne dozowanie duzych ilosci myjgcego

i ptukajacego srodka. Podczas uzytkowania sprzetu, prawidtowa kontrola twardosci
wody zapewni znaczne 0szczednosci na srodkach i tym samym chroni nasze
srodowisko przed zanieczyszczeniem.

201 VCGSN200099
*2001  VCGSN920099

* Produkcja pod zaméwienie

GASTRO PROFESSIONAL

25kg  VCGTS250099

e = nyg oo



GASTRO PROFESSIONAL

RECZNE MYCIE NACZYN

Przeznaczony do recznego mycia naczyn i czyszczenia
wszystkich kuchennych powierzchni. Doskonale

myje naczynia z porcelany, szkta, ceramiki, metalu,

plastikowe oraz drewniane deski do krojenia potraw.

Skoncentrowany, neutralny srodek czyszczgcy
do profesjolannego, recznego mycia naczyn. Nie
pozostawia na naczyniach, tzw. $ladéw zapachu
i barwy, poniewaz nie zawierajg zadnych sktadnikdw
perfumujgcych oraz barwigcych. Skutecznie radzi

sobie z ttuszczem, zaschnigtymi resztkami jedzenia
i jest niezawodny podczas mycia czarnych naczyn.
Wysoka ocena podczas przeprowadzonych testach
na talerzach. Moze by¢ uzywany réwniez
do odttuszczenia wszystkich powierzchni
w przemysle spozywczym i duzych stotdwkach

kateringowych.
stopien zanieczyszczenia [ ] [ | [ I |
dozowanie ml /101 20 50 100
pH roztworu 9 9,5 10

pH koncentratu: 5-6

11 VCGRN010099
51 VCGRN050099

GASTRO PROFESSIONAL

ODKAMIENIACZ POWIERZCHNI

Przeznaczony do zmywarek, naczyf, pralek, czajnikow, garnkéw, parowarow, -

powierzchni ze stali nierdzewnej oraz innych obszaréw kuchennych. Nie nadaje sie
do powierzchni wapiennych, btyszczacego i sztucznego kamienia, aluminium,
drewna oraz laminatow.

Srodek przeznaczony do odkamieniania urzgdzen nierdzewnych takich jak: zmywarki, pralki, piece
konwekceyjno-parowe, czajniki elektryczne, garnki, parowary i powierzchnie nierdzewne

w kuchni. Odkamieniacz catkowicie usuwa problemowe osady i pozostawi czyste powierzchnie.

Z uwagi na swoj skatad produkt nie narusza metalowych powierzchni. Do odkamieniania zmywarek,
pralek i podobnych urzadzen nalezy rozciericzy¢ $rodek z wodg zgodnie z instrukcjg uzytkowania
konkretnego urzadzenia. Zazwyczaj jest to 2-5% roztworu w zaleznosci od stopnia zakamienienia.
Wykonac cykl myjgcy i doktadnie optukac. Mate przedmioty zanurzy¢ do roztworu 200 — 300 ml

na 1 litr wody i pozostawi¢ na ok. 10 minut, a nastgpnie usung¢ mechanicznie za pomocg szczotki
lub myjki powstate osady i plamy. Nastepnie przedmioty dobrze kilkakrotnie optukac czystg woda

i wysuszy¢. Na duze powierzchnie nanosi¢ odkamieniacz za pomoca spieniacza, rozcierczony

200 - 300 ml na 1 litr wody bezposrednio na powierzchnig i pozostawi¢ na ok. 30 minut. Uwolnione
zanieczyszczenia usungé mopem lub czerwong myjkg, dobrze optukaé wodg i wysuszyc.

Gastro

professional

stopien zanieczyszczenia n | " BN
dozowanie ml /11 50 150 300
pH roztworu 23 2,3 2

pH koncentratu: 1

6 kg VCGOT060099

e e a

- GASTRO PROFESSIONAL

PIECE KONWEKCYJNO — PAROWE

Jest przeznaczony do usuwania ttuszczu, przypalen z piecow
konwekcyjnoparowych, grilléw i czesci filtrow powietrza. Nie nadaje si¢

G a st r o do materiatow aluminiowych i nieodpornych na zasady.

professional Srodek do usuwania tuszczu, przypalen z piecow konwekcyjno-parowych, grilléw

i czesci filtrow powietrza. Stosowac w koncentracie lub rozcienczony w stosunku

1:5. Srodek nanosi¢ rozpylaczem pod ci$nieniem na zanieczyszczone powierzchnie
(podgrzane do temperatury 40 — 50 °C, w przypadku, ze urzgdzenie to umozliwia)

i pozostawi¢ na 5 — 15 minut w zaleznosci od intensywnosci zanieczyszczenia. Przy
wigkszym zabrudzeniu uzy¢ do usunigcia gabki lub szczotki. Po wyznaczonym czasie
doktadnie umy¢ powierzchnie kilkakrotnie czystg woda i wytrze¢ do sucha. Stosowac
konsekwentnie Srodki ochronne takie jak gumowe rekawice, okulary, fartuch. Unika¢
kontaktu ze skorg i wdychania aerozolu podczas nanoszenia.

stopien zanieczyszczenia | ] [ I | [ I |

czas dziatania 5 min. 10 min. 15 min.

55kg VCGKO050099

GASTRO PROFESSIONAL
PLUKANIE PIECE Gastro
KONWEKCYJNO-PAROWE il

Ptukanie i nablyszczanie piecow
konwekcyjno-parowych.

Produkt nadaje sie do bezposredniego

uzycia i jest przeznaczone do podtgczenia

do automatycznego systemu dozujgcego.
Doskonale neutralizuje detergent i wspomaga
wysuszeniu. Skfad jest biodegradowalny.

stopien zanieczyszczenia u | | B B |

czas ekspozycji 5 min. 10 min. 15 min.

5kg  VCGOK050099




GASTRO PROFESSIONAL

ZE STALI NIERDZEWNEJ

Przeznaczony do nabtyszczania i ochrony powierzchni
i sprzetu ze stali nierdzewnej w kuchniach
i stotéwkach. Nadaje sie rowniez do nabtyszczania
pozostatych powierzchni z metalu.

Produkt stuzy do nabtyszczania i ochrony stali
nierdzewnej. Czyszczone obszary muszg by¢ najpierw
pozbawione ttustych zabrudzen. Nanies¢ na Scierke
gotowy produkt przy pomocy atomizera, nastepnie
doktadnie wytrzyj powierchnie do sucha, tak aby
pozostat idealny, btyszczacy wyglgd.

Gastro "o

professional

1l VCGNP010099
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GASTRO PROFESSIONAL

PIEKARNIKI | GRILLE

Bardzo mocny Srodek czyszczacy, bez koniecznosci
podgrzewania powierzchni.

Gastro

professional

Srodek jest przeznaczony do usuwania przypaleri z piekarnikéw,
grilléw, szyb piecykow kominkowych i tym podobnych. Stosowany bez

rozcienczania, nanosi¢ rozpylaczem na czyszczong powierzchnie. E:_

Po naniesieniu odczekaé okoto 5 — 15 minut. Je$li to mozliwe, podgrzac

zanieczyszczong powierzchnig do temp ok. 40 °C, reakcja bedzie Gastro o) o R ey
szybsza. Po wyznaczonym czasie doktadnie umy¢ powierzchnie i
kilkakrotnie czystg wodg i wytrze¢ do sucha. Stosowac konsekwentnie e

——

srodki ochronne, tj. gumowe rekawice, okulary, fartuch. Unika¢ el

kontaktu ze skorg i wdychania aerozolu podczas nanoszenia

stopien zanieczyszczenia [ | | | [ I |
czas dziatania 5 min. 10 min. 15 min.

pH koncentratu: 5-6

1,1kg VCGTG0O10099
55kg  VCGTG050099

e e a B
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GASTRO PROFESSIONAL

SILNY ODTEUSZCZACZ

Produkt przeznaczony do czyszczenia piecow, kottow, okapow, ptytek
ceramicznych, stotéw ze stali nierdzewnej, naczyn, mikseréw oraz innych naczyn
i sprzetéw kuchennych. Nie nadaje si¢ do powierzchni nieodporych na dziatanie
substancji alkaicznych.

4 g

Doskonaty, pienigcy sie Srodek alkaiczny. Skutecznie usuwa zalegajace ztogi ttuszczu.

Na czyszczong powierzchnig nanie$é niewielka warstwe piany przy pomocy pompki
spieniajgcej, rozprowadzié jg szczotka lub gabka i pozostaw przez chwilg, a nastepnie
starannie sptuka¢ wodg. W przypadku silnego zanieczyszczenia proces ten powtorzy¢
kilka razy. Do czyszczenia podtdg, aplikuj $rodek bezposrednio do wiadra. Przy wigkszych
zabrudzeniach mozesz miejscowo uzy¢ koncentratu i za pomoca szczotki lub pada
odseparowac brud. Produkt nie jest perfumowany.

G a S t I'O Dozowanie w sprayu

prafassional stopien zanieczyszczenia u | I | [ I |
dawkowanie ml /11 250 500 nefedény
pH roztoku 12,2 12,4 13

pH koncentratu: 13

Dozowanie do wiadra
stopien zanieczyszczenia | | | I | " BN
dawkowanie ml / 101 20 50 100
pH roztworu 9 95 10

pH koncentratu: 13

1l VCGMS010099

GASTRO PROFESSIONAL —

KOMPLEKS SILNY ODTtUSZCZACZ

Produkt pienigcy, zasadowy. Produkt mozna stosowaé
na powierzchniach ze stali nierdzewnej, ceramiki i tworzyw

sztucznych odpornych na alkalia. Nie nadaje sie do powierzchni G a St ro

nieodporych na dziatanie substancji alkaicznych. :
professional
Wysoko alkaliczny, skoncentrowany srodek w postaci piany, nie
zawiera dezynfekii, ktory charakteryzuje si¢ bardzo dobrymi
wiasciwosciami czyszczacymi. Zawiera tugi, $rodki
powierzchniowo czynne, Srodki pianotworcze
i kompleksujace. Nadaje sig zaréwno do mycia recznego
podtdg oraz powierzchni w obszarze kuchennym. Znajduje
zastosowanie w urzgdzeniach do spieniania, jak
i do automatycznych systemdw czyszczacych. Bardzo dobrze
usuwa zanieczyszczenia organiczne z roznych powierzchni
odpornych na dziatanie zasad. Skutecznie usuwa brud nawet
z bardzo zabrudzonych podtég w obszarze kuchni. Ma zastosowanie
do wszystkich rodzajow dziatalnosci gastronomicznej.

Roztwor roboczy: 0,5 — 5% w zalezno$ci od stopnia zabrudzenia

pH koncentratu: 14

5kg  VCGMK050099
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MIESZALNIKI NASCIENNE
ECOMIX, ECOMULTI

|
. “ rh
=~ ‘s“ Mieszalniki stacjonarne przeznaczone do wykorzystania przemystowego i profesjonalnego
o zastosowania w czyszczeniu i w gastronomii. Zapewniajg wygodne dozowanie wigkszej ilosci
} Srodkéw czyszczgcych.Sg przystosowane do dozowania skoncentrowanych srodkéw z kanistrow
lub beczek. Urzgdzenie zasilane jest biezaca wodg, niezaleznie od innych energii.Woda pod
‘ cisnieniem 200-600 kPa jest doprowadzana do urzadzenia za pomocg statego potgczenia.
Zestaw mieszalnikow do dozowania Srodkéw chemicznych réznego rodzaju mozna podtgczyé
: do jednego statego potgczenia.Zestaw mieszalnikéw do dozowania srodkéw chemicznych
- roznego rodzaju mozna podtgczy¢ do jednego statego potgczenia. Do dozowania roznych
rodzajow roztworéw myjgcych mozna uzy¢ rozwigzania podwéjnego ECOMIX CT DUAL lub
mieszalnik do 4 rodzajéw chemii ECOMULTI.Dozownik do wiadra o szybko$ci napetniania
3 maksymalnie 14 | / min. Dozowanik do butelek rozcieficzajgcych o szybkosci napetniania
maksymalnie 4 | / min. Wykonanie Dual jest dostepne w wy wykonaniu kombinowanych
1 x do butelki i 1 x do wiadra. Oznaczenie CT (Compact) odnosi si¢ do skréconej budowy.

ECOMIX CT DUAL 2 x butelka ZAI07000496

Mieszalnik do napetniania butelek ZAl07000498

Mieszalnik do napetniania butelek ZAl07000499

Mieszalnik kubetkowy ECOMULTI ZAI07001399

ECOMIX CT DUAL 2 x wiadro ZAI07001497

L] EECOMIX CT DUAL na wiadro i butelke ZAI07001498
Mieszalnik kubetkowy ECOMIX ZAI07001499

ECOSHOT .

Sg to stabilne urzgdzenia dozujgce przeznaczone do profesjonalnego i przemystowego zastosowania
W czyszczeniu i gastronomii. Zapewniajg wygodne dozowanie ilosci koncentratéw czyszczacych

do butelek rozcienczajgcych lub do wiadra. Ustawienie dawki w zakresie 5 - 30 ml jest dokonywane
po otwarciu przyrzadu przez upowazniong osobe. Po podaniu dawki zostato uniemozliwione
powtdrne dozowanie, w celu ograniczenia marnotrawstwa. Dozowniki sg przeznaczone

do dozowania skoncentrowanych $rodkow z kanistrow lub beczek.

NASCIENNY DOZOWNIK .

Dozowanie ECOSHOT do butelki ZAI08000199
Dozowanie ECOSHOT do wiadra ZAI08000198
Dozowanie ECOSHOT do zlewu ZAI08000197

PRZENOSNY MIESZALNIK SPIENIAJACY

Mieszalniki spieniajgce do zastosowan profesjonalnych i przemystowych,

sg uzywane do wytwarzania rzadkiej piany podczas dozowania roztworu myjacego
bezposrednio na czyszczone miejsca. Stezenie jest regulowane poprzez wymiang
dyszy zasysajacej, przez ktérg skoncentrowany srodek jest zasysany z butelki lub
zbiornika. Sg napedzane przeptywem wody o cisnieniu 200-600 kPa. Stezenie
roztworu roboczego mozna regulowaé za pomocg dostarczonego zestawu dysz

w zakresie 0,5 — 5 %. Mieszalnik przemystowy Foamer 25 zostat zaprojektowany
do codziennego uzytku i jest wyposazony w ergonomiczny uchwyt pistoletowy

i pojemno$¢ 600 ml dozownika do $rodka czyszczacego.

ZAI06000199

CLEAMEN FOOD PROFESSIONAL

CLEAMEN FOOD PROFESSIONAL

Przedstawiamy wybor z zasobow naszej odnoszgcej sukcesy linii przeznaczonej do branzy spozywczych

W ostatnich latach zajmujemy sig produkcjg wyrobow przeznaczonych gtéwnie dla przemystu spozywczego. Produkty prezentowane
sg jako Cleamen FOOD PROFESSIONAL. W celu zwigkszenia profesjonalizmu na rynku i zmian legislacyjnych w zakresie zatwierdzania
i rejestraciji produktéw biobdjczych, Cormen nawigzat wspétprace z Cid Lines z Belgii, gtownym producentem i dostawca Srodkow
czyszczacych i dezynfekujgcych dla przemystu spozywczego na catym $wiecie. W ten sposab istniejgcy asortyment zostat poszerzony,

zwtaszcza o Srodki dezynfekujace.
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CLEAMEN 610

Wysoko skoncentrowany $rodek czyszczacy o dobrych
wiasciwosciach myjgcych. Zawiera tugi, tenzydy, substancje
spieniajace, nie pozostawia osadu, bezzapachowy. Dobry

do mycia recznego i maszynowego. Srodek uzywany w obszarze

przemystu: spozywczego, produkcyjnego, rolniczego, usuwa
zanieczyszczenia organiczne odporne na alkalia. Srodek moze
byé uzywany do powierzchni ze stali nierdzewnej, ceramiki,
powierzchni sztucznych odpornych na alkalia, nie uzywac

na aluminium i metale kolorowe.
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CLEAMEN 620

Ptynny, silnie zasadowy $rodek czyszczacy, przeznaczony

do zamknigtego, powtarzalnego uktadu czyszczenia CIP i COP
w roznych obszarach przemystu, Srodek rozpuszcza biatka,
tiuszcze i pozostatosci po produkcji roslinnej. Srodek moze
by¢ uzywany do powierzchni ze stali nierdzewnej, ceramiki,
powierzchni sztucznych odpornych na dziatanie zasad, nie
uzywacé na aluminium i metale kolorowe.
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CLEAMEN 613

Pienigcy, alkaiczny Srodek czyszczacy, przeznaczony do usuwania
zywicy w przemysle. Srodek mozna uzywac do powierzchni ze stali
nierdzewnej, zelaza, ceramiki i powierzchni sztucznych odpornych

na dziatanie zasad, nie uzywac do powierzchni z aluminium i metali
kolorowych. Posiada doskonate wtasciwosci myjace, usuwa tluszcze,
oleje, biatka, krew, zapieczenia oraz trudny do usunigcia brud. Srodek
uzywany najczesciej w systemach czyszczacych na ubojni, w przemysle,
do czyszczenia grilli, przewodach dymnych oraz kottach.
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CLEAMEN 640 CAL

Zasadowy $rodek czyszczgcy na bazie chloru z dodatkiem
antykorozyjnym. Przeznaczony do codziennego uzytku w réznych
gateziach przemystu, szczegdlnie do czyszczenia systemow metoda
CIP lub COP. Zalecany do usuwania zanieczyszczen pochodzenia
zwierzecego, ttuszczu, biatka i krwi, aktywnie zapobiega tworzeniu sie
kamienia. Jest bezpiecznym preparatem dzigki zawartosci inhibitoréw
korozji, ktére hamujg przebieg procesow niszczenia materiatéw
instalacji . Uwolniony aktywny chlor ma bardzo skuteczne dziatanie
utleniajgce przeciwko szerokiej gamie bakterii, drozdzy i grzybow.

WIZYTA DORADCY

Jesli jestes zainteresowany, odwiedzi Cie nasz ekspert w dziedzinie przemystu spozywczego
i zapozna Cie z petnym asortymentem z linii spozywczej.

EiTTiI

Be ouyg o



Twoj dystrybutor:

Corvin](

Serwis, doradztwo i ustugi dla klientow
Profesjonalne doradztwo i serwis do naszej linii Gastro Professional oferujemy we wspotpracy
z autoryzowanymi dystrybutorami i zapewniamy petny profesjonalizm.

CORMEN s.r.o.

Primyslova 1420
593 01 Bystfice nad PernStejnem

Republika Czeska '
tel.: +420 565 400 300 § §4
e-mail: info@cormen.cz Y 2

Www.cormen.cz

4

KONTAKT DO MENADZERA DS. GASTRONOMII | ZYWNOSCI:
tel.: +420 725 588 962
e-mail: manager.gastro@cormen.cz
BIZNES MENEDZER POLSKA:
tel.: +48 533 110 622
e-mail: sales.pl@cormen.eu
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